
                                       

MENU 

Week 42 van 12/10/2026  tot en met 18/10/2026 

 
 

Informatie over de aanwezigheid van allergenen in de maaltijden kunnen bekomen worden bij alle 

medewerkers van de centrale keuken. 

De samenstelling van de producten kan wijzigen. 

Afwijkingen in het menu kunnen voorkomen door onvoorziene omstandigheden. 

 

 Ontbijt Middagmaal Avondmaal 

Maandag Peperkoek Knolseldersoep 

Braadworst 

Stamppot van Spinazie 

met Spekreepjes 

Yoghurt 

Vissalade 

 

 

 

Fruit op sap 

Dinsdag La Vache Qui Rit Pompoensoep 

Varkensstoverij op Jagerse Wijze 

(dragon en kampernoelie) 

Frietjes 

Chocoladepudding 

Mosterdspek 

 

BREUGELAVOND 

 

Vers fruit 

Woensdag Choco Uiensoep 

Gegratineerde Hamrolletjes 

met Witloof 

Aardappelpuree 

Roomijs “Dame Blanche” 

Casselrib 

 

 

 

Dessertpudding Vanille 

Donderdag Philadelphia Erwtensoep met Korstjes 

Visfilet op “Portugese wijze” 

(tomaat en ajuin) 

Peterselieaardappelen 

Panna Cotta met Bosvruchtencoulis 

Crèmepaté 

 

 

 

Liègeois Caramel 

Vrijdag  Honing Seldersoep 

Tikka masala  

(Indisch Kippengerecht) 

Pilav rijst 

Chocolademousse 

Kippenwit 

 

 

 

Fruit op sap 

Zaterdag  Confituur Tomatenroomsoep 

Gehaktballetjes  

Witte Kool in Kaassaus 

Natuuraardappelen 

Yoghurt met fruit 

Rosbief 

 

 

 

Vers fruit 

Zondag 

 

Oostvlaamse vlaai Courgetteroomsoep 

Konijn met pruimen 

Warme Peer 

Kroketten 

Gebak 

Kaasschotel 

 

 

 

Vers fruit 


